RESTAURATION

NOS ENTREES

Antipasti Maison (2Pers).........oeeueeueerninneennenenn 11,50€
3€/pers supplémentaire

Fondus au parmesan maison et ses garnitures
o o A B A P R S A 16,50€

Terrine de Gibier et sa garniture.............cooouiiunin 16,50€
Scampis Vin blanc créme ou tomate (+ail)..............17,50€
Scampis ail nature ou ail créme. ... 17,50€
Croquettes de crevettes grises maison et ses garnitures

(EpiBces) Co e Nt e s 18,50€

NOS SALADES

Salade de Chévre chaud, Miel, croustillant de lard ......15,50€

Salade aux lardons, créme Framboise.................. 15.50€

(Accompagnement de frites 3€)
Nos Entrées & Salades en plat seront majorées de 3€.

NOS PATES

L SO T O, - o o et W ORI 15,00€
Pites aux scampis, créeme, vin blanc .................. 19,00 €
Pites aux scampis, créme, tOMate ...............ocoeees 19,00 €

MENUS ENFANTS*

(*Enfant de moins de 12 ans)

Boulet Liégeois 0u tomate ..........ceveueuinenennnn 10,50€
Pates DOlOENAISe Fol. v sniiie e s sw ot swmmsnsmunarnes 10,50€
Nuggets de poulet maison, frites, compote ........... 10,50€

Croquette de fromage et accompagnements .......... 10,50€

NOS PLATS

Vol au vent maison ......coeeeevieiiiiienninnieennnnnn. 16,00€

Boulets Liégeois maison a la Barbar Bok (2 piéces)....16,00€

Boulets tomate maison (2 pieces) .......o.oveereiiininnn 16,00€
Filet américain, frites et salade ... 19,00€

B de Wean v cieat s s s s i s SR e b o 19,00€
Rogronsidu Chet i siiaiiannanniniansd 20,00€
Teterde Veaui(300er) . < i:vuvandus spssse bitaiin s tanssivas 19,00€
Braehettes de Poulet ... 751 cscevimaiaanssmos s 18,00€
Brochette de Scampis, deux sauces froides ...... 20,00€

Poisson et sa garmiture ...........ococeeenennonininenn. 24,00€

(Photos non contractuelles)

NOS SUGGESTIONS DU MOIS.

Demandez-nous nos suggestions

NOS GRILIADES

Hamburger de beeuf maturé Ecosse

AVEC IS L EarOIITES o e oo e o o e el 19,00€
Cotelettes d’agneau ail & thyn 20,00€

Steak Irlandais (200 a 600gg).....................22,00 a 30,00€
Jambonneau grillé miel/moutarde (£ 600 grammes) 22,00€

Epée de beeuf Irlandais (X 400 gr) ...................... 26,00€

(Servie avec deux sauces froides au choix)
Contre filet/Entrecote Irlandais (£ 300gr) ...............26,00€

Contre filet/Entrecote Irlandais double(2x300gr)........32,00€

To nos gri s sont m, s S,
111 mmes de te; té

(supplément 3€ pour le gratin ou croquettes maison)

(Photos non contractuelles)

NOS SAUCES CHAUDES

I5@iTe 70 % BRIl socomocooemhans ~ondbe soBbn o e s BEERRE soce 2,50€
Champignons Créme .........ovieiiiniiiieinnianan.n 2,50€
POTVTEICrEmeamuasaesno e o ST NS 2,50€
ROGUEFOENIRENENE e i 501 2,50€
Dijonnaisers et iy SR e 2,50€
Béarnaise «..o.ooveineriiei e 2,50€



SUR COMMANDE & RESERVATION

Pierrade & Raclette (pour 2 personnes) .......... 24,50€/pers

(3 viandes, fromages, crudités, accompagnements)

NOS MOULES DE ZEELAND’S SONT
ARRIVEES (a partir du 01 juillet)

Moules Jumbo (1kg) : - Nature ..o 23,00€
(Avec frites oupain) - Vin blanc ..o 24,006
<Al SECIBME. o sirinsvnsvanidhmmnid 25,00€

- Lardons (Vin blanc,créme Jardons). .....25,00€

- B()ugéc (tomate,créme,estragon)..........23,00€

=Bigee Speciale.. i 25,00€
- Ostendatse maison.................. 27,00€

- Flambée au cognac&poivre vert...26,00€

MOULES, HUITRES ET CREVETTRS

(Photos non contractuelles)

NOS DESSERTS

MAISON /ARTISANAL

TIRAMISU

Créme Brulée

Mousse au chocolat

Coupe de glace enfant

Dame Blanche

Brésilienne

Profiteroles

COLONEL (Vodka & Sorbet)

7,00€

7,00€

7,00€

5,50€

7,00€

7,00€

8,00€

8,00€

&

@ AVISANOTRE CLIENTELE

Veuillez noter que nos produits peuvent contenir des allergénes repris

dans la liste c1 dessous.

La composition des produits peut varier d'une fois a lautre.

Veuillez vous adresser a un membre du personnel pour toutes informations

Les allergénes

Chez les personnes qui y sont sensible, certains composants alimentaires
peuvent provoquer une réaction allergique.

On appelle donc ces composants des « allergénes » et 14 ont été
déterminés comme tels par la lo1 :

1. Les crustacés (les gambas, les crevettes, le crabe, le homard,
les scampis) et les produits a base de crustacés
2. Les ceufs et les produits a base d"ceufs (la purée, les pétes, la quiche,
la mayonnaise,...)
3. Les potssons et produits a base de poissons ( surimi,caviar,...)
4. Les arachides et les produits a base d’arachides tel que les noix, céréale)
5. Les céréales qui contiennent du gluten telles que le blé, le seigle, lorge
et 'avoine
6. Le soja et toutes sortent de produits dérivés (cube de bouillon, glaces,
chocolats,...)
7. Le lupin et les produits a base de lupin
8. Le latt
9. Les fruits a coque : les amandes, les noisettes, les noix, noix de cajou,..)
10. Le céleri et les produits a base de céleri
11. La moutarde et les produits a base de moutarde
12. Les graines de sésames et les produits a base de graines de sésames
13. Le dioxyde de soufre ou le sulfite présent dans les champignons,
les rassins, les additifs, ...)
14. Les mollusques tels que : les moules, les huitres, ...

Il est donc trés important de donner  la clientéle qui le demande les
informations correctes sur la présence d’allergénes dans certaines préparations.



