RESTAURATION

Antpast madson (2 pess)........ R | L.
3€,/pers supplémentaize

Fondus au pamesan maison of w03 gamituacs

(1 pigce) ovvirernnn . crenen1B,50€

Scampis Vin blanc créme o tomate (+ail)o.e ... e ...nn 20,506

Scampis il nanie ou ail créme. ...

Croquette de crovetios grises maison of w08 gaomituses
(1 piéce) .

Salade de Chévee chaud, Miel, crousullant de lagd ...... 18,508
Salade végémamienne. .. ....ooieeii e e 1G.SOE

Salade aux lardons, exéme Frambaiie.....cooconn 0.0 19,508

(Accompagnement de frites 3€)
MNos Entrées & Salades en plat seront majorées de 36,

NOS PATES

Piites BOOGIMISe .. ....oovoeoien e cceeeeenne e

Pites créme, lardons ...
Pites aux scampis, créme, vin blanc -................ 2300 €
Piites aux seampis, Créme, OMALE ....oe e e 25,00 €
INTS*

(*Enfant de moins de 12 ans)

Boulet Lifgrois ou B0mabe .. ..o imsas 12,508
Piites BOIOGARISE <....veeveereere e eeeeeneineeneseenns 12,508
Nuggees de poulet maison, frites, compote ........... 12,508

Croquette de fromage et accompagnements ........... 12,50€

'SSERTS ~ ——
Merci de bien vouloir conpulter la caxte des desserts

Vol au vent maison
Boulers Licgeois maison i la Barbar Bok (2 picces). ...19,00€

Boulets tomate maison (2 PEces) oo reesecosein 19,006

Filet amégicain, frites et salade ..

Rognons dit Chef...........vuoerereeaienese cenesenseenees 23,00€
Téte de Veau (3508t c..vevnrereresvninenssinsernsessunesn 22008
TOOERTES (R PIOKIEL. 1. o T¥eass v 1a0s smsns s sanssaos s s vassins 23,00€

Brocheme de Scampis et sa savce épicée |

Le poisson du jour, sa sauce & accompagnement (selon azmvage).

NOS SUGGESTIONS DU MOIS.

Demandez-nous nos suggestions

NOS GRILILADES

Hamburger de beruf mamuré Ecosse
avec Frites Cf FAMMINIIES « . vuvee e e eremmemarmsmnmmarnse, 23,00€

Corelettes d'agnean (4pes ou 6Pes)....enn. 23,00/ 26,00€

Steak Idandais (200 4 600gz). ...

j grillé miel/
Epée de beeuf Irlandais (£ 400 g) ... 32,00€

(Servie aves dews sauces fioides au choix)
Eatmecite Iandaise (£ 30085 1vovrvverineernne o senees 30,006

Entrecite Illandaise double(2x300gr pour 1pers)......40,00€

Magret de Canard € 58 SABCC. . 0viaiia i iiaiiinan 34, 00E

Champignons CmME .....ocorvierarirrrsnereess
POV COIVA PN TN S0 _ B . o si'swivems s s mms o s Hle 3,00€

Dijonnaise ..

Beéamaise ..




SUR COMMANDE & RESERVATION

Pierrade & Raclete (pour 2 personnes) ......... 32,006 /pers
(3 viandes, fromages, crudités, accompagnements)

NOS MOULES DE ZEELAND’S
UNIQUEMENT SUR RESEVATION

Moules Jumbo (1kg) :- Nanure .............. oo 2,008
- Vin blanc

[Awec fates ou pan)
SAl & ertme... e 26,00€
- Lardons (Vin blanc creme lardons). .27 00€
- Bougée (lonute céme estrigon). .. 27,006
- Biere Spéciale.....................2T00€
- Auroquefort ......ovveeenn 27,006
- Flambée au cognacpoivre vert...28,00€
- Ostendaise maison. ................29,50€

NOS DESSERTS
FAITS MAISON.

Créme Brulée

Moelleux et sa boule de vanille
Mousse au chocolat

Coupe de glace enfant

Dame Blanche

Brésilienne

Profiteroles

COLONEL (Vodka & Sorbet)

9,00€

10,00€

9,00€

6,50€

9,00€

9,00€

10,00€

10,00€

AVISANOTRE CLIENTELE

Veuillez noter que nos produtts peuvent contenir des allergénes repns
dans la liste ci dessous.

La composttion des produats peut vanier dune foss & lautre.

Veuillez vous adresser & un membre du personnel pour toutes informations

Les allergénes

Chiez les personnes qui y sont sensible, certains composants alimentaires
peunent provoquer uae réaction allergique.

On appelle donc ces composants des « allergénes » et 14 ont été
détermunés comme tels par la ot ;

1. Les crustacés (les gambas, les crevettes, be crabe, le homard,
les scampis) et les produits a base de crustacés
2. Les ceuf et s produits a base d ceufs (a puée, les ptes, a quiche,
la mayonnasse,...)
3. Les posssons et produits i base de porssons ( surimicaviar, )
4. Les arachides et les produsts a base d'arachudes tel que les not, céréale)
5. Lies cénéales qui contiennent du ghaten telles que le blE, le seigle, Torge
et 'avoine
6. Le soja et toutes sortent de produits dérives (cube de bouillon, glaces,
chocolats,...)
7. Le hupin e les produits & base de hpin
8. Le lan
9. Les fruits a coque : les amandes, ks noisettes, les noix, noix dé cajou,..)
10. Le céleri et les produits a base de célen
11. La moutarde et s produits a base de moutarde
12. Les graimes de sésames et les produits a base de graines de sésames
13. Le dioxyde de soufre ou le sulfite présent dans les champignoas,
les raisins, les additifs,..)
14. Les molhusques tels que - les moules, les huitres, ..

Tlest donc trés important de donner 3 la clientéle qui le demande les
informations correctes sur la présence d”allergénes dans certaines préparations,



